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SEKCJA II: ZMIANY W OGLOSZENIU
I1.1) Tekst, ktory nalezy zmienic:
Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst:
Numer sekcji: 11
Punkt: 3)
W ogloszeniu jest: Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postgpowaniu mozna
sktada¢ w odniesieniu do: wszystkich czesci.
W ogloszeniu powinno by¢: Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czgsciowych na dowolng
ilos¢ czesci.

Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst:

Numer sekcji: 11

Punkt: 4)

W ogloszeniu jest: 11.4) Krotki opis przedmiotu zamdwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilo§¢
dostaw, ustug lub robdt budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w
przypadku partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane: Zamdwienie zostalo podzielone na czesci. Cze$¢ I 1.Przedmiotem
zamoOwienia jest przygotowanie 1 dostarczenie gorgcych dwudaniowych positkéw dla uczniow
nastepujacych szkot z terenu Gminy Czerwiensk: a) Szkoty Podstawowej w Nietkowie (Swietlica
szkolna) — 20 osob ; b) Szkoty Podstawowej w Lesniowie Wielkim ($wietlica szkolna) — 10
0s0b; ¢) Szkoty Podstawowej w Nietkowicach — 22 osoby. 2. Przygotowanie, dostawa i wydanie
obiadéw nastgpowac bedzie od dnia 02.01.2020 r. do dnia 31.12.2020 r. (z wyjatkiem dni
wolnych od zaje¢ uzgodnionych z Zamawiajacym). Zamawiajacy informuje, iz zamierza udzieli¢
zamoOwienia z uwzglednieniem prawa opcji, tj. ilo§¢ wydanych positkow uzalezniona bedzie od
liczby uczniéw objetych dozywianiem oraz posiadanych srodkow finansowych i moze si¢
zmieni¢ w czasie trwania umowy. 3.Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zamowienia dla
czesci I 1.Wykonawca bedzie przygotowywat, gotowat, a nastepnie dostarczat i wydawat positki
uczniom w $wietlicach szkolnych wyzej wymienionych szkot w dni nauki szkolnej. 2.
Przewiduje si¢ mozliwo$¢ zywienia uczniow uprawnionych do positku w okresie przerw
Swigtecznych, wakacji, ferii szkolnych 1 dni ustawowo wolnych od zaje¢ w przypadku
prowadzenia w tych okresach zaje¢ w szkotach, z uwzglednieniem mozliwosci finansowych
Zamawiajacego. 3. Wykonawca bedzie wydawat positki w $wietlicach szkolnych oraz w
stotowkach w dni nauki, nastepnie bedzie sprzatal pomieszczenia i pozostawiat je w nalezytym
porzadku. Kazdorazowo bedzie miat obowigzek odbierania pozostatosci pokonsumpcyjnych. 5.
Dyrektor szkoly bedzie zawiadamial Wykonawce do godz. 9.00 o ilosci koniecznych positkéw w
danym dniu. 6. Wykonawca bgdzie przygotowywatl positki z artykutéw zakupionych przez
siebie. Positki bedzie wykonywat ze swiezych warzyw 1 artykuldw spozywczych, posiadajacych



aktualny termin waznosci, a takze z artykutéw sezonowych. 7. Do przygotowywania positkéw
wykonawca bedzie uzywat produktow wysokiej jakosci i zawsze swiezych, posiadajacych
aktualne terminy waznosci, nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi
przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza si¢ sporzadzanie potraw z proszku). 8. W
przypadku dan migsnych Wykonawca bedzie unikat mig¢sa przetworzonego i mielonego na rzecz
catych sztuk migsa. 9. Zamawiajacy zakazuje stosowania produktow z glutaminianem sodu,
produktéw z zawarto$cig barwnikow, konserwantow i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia.
10. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalno$ci tych samych positkow w ciggu dwoch tygodni —
10 dni. 11. Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania zasad sanitarno-higienicznych na
kazdym etapie zamodwienia. 12. Wykonawca zobowigzany jest do opracowania jadtospisu z
podana gramaturg danego positku na okres 10 dni i dostarczania Zamawiajagcemu na okres§lonym
przez Zamawiajgcego formularzu w ciggu 48 godzin przed rozpoczeciem nowej dekady (10 dni).
Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego nie powodujace istotnych
zmian w rodzaju positku bedg wigzace dla Wykonawcy. 13. Jadlospisy winne by¢ przygotowane
1 podpisane przez osobe posiadajaca odpowiednie uprawnienia, tj. dietetyka. 14. Przy
planowaniu positkow nalezy uwzgledniac¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzgledniaé
normy produktow. Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktow. 15. Dwudaniowy
positek sktadac si¢ bedzie z: - zupa na wywarze (300 ml) — 5 razy w tygodniu; - drugie danie
sktadajace si¢ z porcji migsa lub ryby o gramaturze 120 g, dodatku w postaci ziemniakoéw, ryzu,
kaszy lub innego o gramaturze 200 g — minimum 3 razy w tygodniu; - drugie danie sktadajace
si¢ z produktow macznych w postaci kopytek, nalesnikdéw, pierogow, tazanek, klusek i innych o
tacznej gramaturze 320 g — maksymalnie 2 razy w tygodniu; - surowka ze §wiezych warzyw lub
porcja warzyw gotowanych badz przetworzonych w naturalny sposob (np. kiszone) o gramaturze
120 g — 5 razy w tygodniu; - kompot (150 ml) — 5 razy w tygodniu; - dodatek w postaci owocu,
jogurtu lub inny dostosowany do obowigzujacych przepis6w ii mieszczacy si¢ w normach
zywieniowych — 5 razy w tygodniu. 16. Jakos$¢ serwowanych ustug: Wykonawca zobowiazuje
si¢ do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( t.j. Dz. U. 22019 r., poz. 1252), a takze
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup §rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Wyklucza sig: -
positki na bazie Fastfood; - owoce podawane uczniom muszg by¢ w catosci — niedopuszczalne
jest dzielenie jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci. 17. Wykonawca bedzie dostarczat positki
w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
jakos$¢ przewozonych potraw. 18. Wykonawca bedzie dostarczat positki do $wietlic szkolnych w
godzinach od 11:00 do 13:30 wiasnym $rodkiem transportu i we wlasnych naczyniach. 19.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia (+ 30%, - 30 %) zamowienia
w trakcie realizacji zamowienia w zaleznos$ci od liczby 0sob objetych dozywianiem. W miesigcu
styczniu 2020 r. oraz wrze$niu 2020 r. w zwigzku z rozpoczeciem realizacji dozywiania dzieci w
szkotach liczba positkéw dziennie moze ulec zmianie. 20. Wykonawca zobowigzuje si¢ do
odbioru zlewek po positkach kazdego dnia. Cze$¢ 11 1.Przedmiotem zamdwienia jest
przygotowanie 1 dostarczenie czterech positkow ( w tym dwodch goragcych dwudaniowych ) dla:
a) Przedszkola w Czerwiensku - 45 0sob, b) Ztobka w Czerwiensku — 18 oséb. 2.
Przygotowanie, dostawa 1 wydanie positkow nastepowac bedzie od dnia 02.01.2020 r. do dnia
31.12.2020 r. (z wyjatkiem dni wolnych od zaje¢ uzgodnionych z Zamawiajacym). Zamawiajacy
informuje, iz zamierza udzieli¢ zamowienia z uwzglednieniem prawa opcji, tj. ilo§¢ wydanych
positkéw uzalezniona bedzie od liczby dzieci objetych doZzywianiem oraz posiadanych srodkow
finansowych 1 moze si¢ zmieni¢ w czasie trwania umowy. 2.Wymagania dotyczace realizacji



przedmiotu zamowienia dla czesci II 1.Wykonawca bedzie przygotowywat, gotowal, a nastepnie
dostarczal i wydawat posilki dzieciom z Przedszkola w Czerwiensku i Ztobka w Czerwiensku. 2.
Calodzienny posilek obejmuje: a) $niadania: potrawy mleczne i mleko pochodne, kanapki,
wedliny i kietbasy, herbata; b) obiad: zupa, drugie danie, surowki, kompot; ¢) podwieczorek 3.
Dostawa positkow bedzie odbywac sie¢ od poniedziatku do piatku z wytaczeniem dni ustawowo
wolnych od pracy, w godzinach ustalonych z Dyrektorem Ztobka i Dyrektorem Przedszkola. 4.
Okreslona dzienna liczba positkow moze ulec zmniejszeniu, w zalezno$ci od frekwencji dzieci |
nie moze wowczas stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.
O liczbie positkow w danym dniu Wykonawca bgdzie informowany do wspdlnie ustalonej
godziny. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie okreslong liczbe
positkow. 5. Wykonawca bedzie przygotowywat positki z artykutéw zakupionych przez siebie.
Positki bedzie wykonywat ze swiezych warzyw 1 artykuléw spozywczych, posiadajacych
aktualny termin waznosci, a takze z artykutéw sezonowych. 6. Do przygotowywania positkow
wykonawca bedzie uzywat produktow wysokiej jakosci 1 zawsze swiezych, posiadajacych
aktualne terminy waznosci, nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi
przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza si¢ sporzadzanie potraw z proszku). 7.
Wykonawca bedzie dostarczat positki wiasnym srodkiem transportu i we wiasnych
naczyniach.tj. w specjalistycznych termosach gwarantujacych wtasciwg ochrone 1 temperaturg
oraz jako$¢ przewozonych potraw $rodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.
8. Wykonawca zobowigzany jest do opracowania jadlospisu z podang gramatura danego positku
na okres 10 dni i dostarczania Zamawiajacemu na okre§lonym przez Zamawiajacego formularzu
w ciggu 48 godzin przed rozpoczeciem nowej dekady (10 dni). Wszelkie zmiany w jadlospisie
sugerowane przez Zamawiajacego nie powodujace istotnych zmian w rodzaju positku beda
wigzace dla Wykonawcy. Jadtospis musi by¢ dostosowany do potrzeb zywieniowych dzieci, np.
alergie pokarmowe, diety dla diabetykéw, zgtoszonych przez Dyrektora Ztobka lub Dyrektora
Przedszkola. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnos$ci tych samych positkow w ciggu dwéch
tygodni — 10 dni. 10. Positki muszg by¢ przygotowane zgodnie z powszechnie obowigzujagcymi
przepisami i normami dotyczacymi zywnosci, w szczeg6lnosci z postanowieniami ustawy z dnia
25.08.2006r. 0 bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia, normami Zywnosciowymi, jak rowniez
przepisami prawa w zakresie higieny zywienia. 11. Positki musza by¢ przygotowane w
najwyzszym standardzie, na bazie produktow o najwyzszej jakosci 1 normami bezpieczenstwa
zgodnymi ze standardami, w jakosci 1 konsystencji potraw odpowiednich dla wieku dzieci.
Positki nie mogg by¢ przygotowane z potproduktow. 12. Produkty w dziennym jadtospisie
musza by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie
grup Srodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu o$§wiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach. 13. Wykonawca bedzie
przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu 1 warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. 14.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do odbioru zlewek po positkach kazdego dnia. Termin realizacji
zamoOwienia Od dnia 2 stycznia 2020 roku do dnia 31 grudnia 2020 roku.

W ogloszeniu powinno by¢: Opis przedmiotu zamowienia Zamowienie zostalo podzielone na II
czesci. Czes¢ I 1. Przedmiotem zamoOwienia jest : a) przygotowanie i dostarczenie goracych
dwudaniowych positkéw dla uczniéw nastepujacych szkot z terenu Gminy Czerwiensk: —
Szkoty Podstawowej w Nietkowie (Swietlica szkolna) — 20 oséb ; — Szkoly Podstawowej w
Lesniowie Wielkim (§wietlica szkolna) — 10 0sob; b) przygotowanie i dostarczenie czterech
positkow ( w tym dwodch goragcych dwudaniowych ) dla dzieci z nastepujacych placéwek z
terenu Gminy Czerwiefisk: — Przedszkola w Czerwiensku - 45 0séb, — Ztobka w Czerwiensku —
18 0s06b. 2. Przygotowanie, dostawa i wydanie positkow nastepowac bedzie od dnia 02.01.2020
r. do dnia 31.12.2020 r. (z wyjatkiem dni wolnych od zaj¢¢ uzgodnionych z Zamawiajacym).



Zamawiajacy informuje, iz zamierza udzieli¢ zamowienia z uwzglednieniem prawa opcji, {j.
ilos¢ wydanych positkow uzalezniona bedzie od liczby ucznidow, dzieci objetych dozywianiem
oraz posiadanych srodkéw finansowych i moze si¢ zmieni¢ w czasie trwania umowy. Czes$¢ 11 1.
Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostarczenie goragcych dwudaniowych positkow
dla: a) Szkoty Podstawowej w Nietkowicach— 22 osoby. 2. Przygotowanie, dostawa i wydanie
obiadow nastgpowac bedzie od dnia 02.01.2020 r. do dnia 31.12.2020 r. (z wyjatkiem dni
wolnych od zaj¢¢ uzgodnionych z Zamawiajacym). Zamawiajacy informuje, iz zamierza udzieli¢
zamoOwienia z uwzglednieniem prawa opcji, tj. ilos¢ wydanych positkOw uzalezniona bedzie od
liczby uczniéw objetych dozywianiem oraz posiadanych §rodkoéw finansowych i moze si¢
zmieni¢ w czasie trwania umowy. 3. Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia
wspolne dla czesci 11 I1. = W przypadku szkot : 1. Wykonawca bedzie przygotowywat, gotowat,
a nast¢pnie dostarczal i wydawatl positki uczniom w $§wietlicach szkolnych wyzej wymienionych
szkot w dni nauki szkolnej. 2. Przewiduje si¢ mozliwo$¢ zywienia uczniéw uprawnionych do
positku w okresie przerw $wiatecznych, wakacji, ferii szkolnych i dni ustawowo wolnych od
zaje¢ w przypadku prowadzenia w tych okresach zaje¢ w szkotach, z uwzglednieniem
mozliwos$ci finansowych Zamawiajgcego. 3. Wykonawca bedzie wydawat positki w §wietlicach
szkolnych oraz w stotowkach w dni nauki, nastepnie bedzie sprzatal pomieszczenia i pozostawial
je w nalezytym porzadku. Kazdorazowo bedzie mial obowigzek odbierania pozostatosci
pokonsumpcyjnych. 5. Dyrektor szkoty b¢dzie zawiadamial Wykonawce do godz. 9.00 o ilosci
koniecznych positkow w danym dniu. 6. Wykonawca bedzie przygotowywat positki z artykutow
zakupionych przez siebie. Positki bedzie wykonywat ze §wiezych warzyw 1 artykutow
spozywczych, posiadajacych aktualny termin waznosci, a takze z artykutéw sezonowych. 7. Do
przygotowywania positkéw wykonawca bedzie uzywat produktow wysokiej jakosci 1 zawsze
swiezych, posiadajacych aktualne terminy waznos$ci, nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie
Z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza si¢ sporzadzanie potraw z
proszku). 8. W przypadku dan migsnych Wykonawca bedzie unikatl migsa przetworzonego i
mielonego na rzecz catych sztuk migsa. 9. Zamawiajacy zakazuje stosowania produktéw z
glutaminianem sodu, produktow z zawartoscig barwnikow, konserwantow 1 zaggszczaczy
szkodliwych dla zdrowia. 10. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci tych samych positkéw
w ciggu dwoch tygodni — 10 dni. 11. Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania zasad
sanitarno-higienicznych na kazdym etapie zamowienia. 12. Wykonawca zobowigzany jest do
opracowania jadlospisu z podang gramaturg danego positku na okres 10 dni i dostarczania
Zamawiajacemu na okre§lonym przez Zamawiajacego formularzu w ciagu 48 godzin przed
rozpoczeciem nowej dekady (10 dni). Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajacego nie powodujace istotnych zmian w rodzaju positku beda wiazace dla
Wykonawcy. 13. Jadtospisy winne by¢ przygotowane i podpisane przez osobg¢ posiadajaca
odpowiednie uprawnienia, tj. dietetyka. 14. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledniaé
zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzglednia¢ normy produktow. Wyklucza si¢ positki
sporzadzane na bazie potproduktéw. 15. Dwudaniowy positek sktadaé sie bedzie z: - zupa na
wywarze (300 ml) — 5 razy w tygodniu; - drugie danie sktadajace si¢ z porcji migsa lub ryby o
gramaturze 120 g, dodatku w postaci ziemniakéw, ryzu, kaszy lub innego o gramaturze 200 g —
minimum 3 razy w tygodniu; - drugie danie sktadajace si¢ z produktow macznych w postaci
kopytek, nalesnikow, pierogdéw, tazanek, klusek i innych o tacznej gramaturze 320 g —
maksymalnie 2 razy w tygodniu; - suroéwka ze $wiezych warzyw lub porcja warzyw gotowanych
badz przetworzonych w naturalny sposob (np. kiszone) o gramaturze 120 g — 5 razy w tygodniu;
- kompot (150 ml) — 5 razy w tygodniu; - dodatek w postaci owocu, jogurtu lub inny
dostosowany do obowigzujacych przepiséw i mieszczacy si¢ w normach zywieniowych — 5 razy
w tygodniu. 16. Jako$¢ serwowanych ustug: Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania i
dostarczenia positkoéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i
bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o



bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia ( t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252), a takze Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Wyklucza si¢: - positki na
bazie Fastfood; - owoce podawane uczniom muszg by¢ w catosci — niedopuszczalne jest
dzielenie jednego owocu pomigdzy kilkoro dzieci. 17. Wykonawca bedzie dostarczatl positki w
specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakos¢
przewozonych potraw. 18. Wykonawca bedzie dostarczat positki do $wietlic szkolnych w
godzinach od 11:00 do 13:30 wtasnym $rodkiem transportu i we wlasnych naczyniach. 19.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia (+ 30%, - 30 %) zamowienia
w trakcie realizacji zamowienia w zaleznos$ci od liczby 0sob objetych dozywianiem. W miesigcu
styczniu 2020 r. oraz wrzesniu 2020 r. w zwiazku z rozpoczgciem realizacji dozywiania dzieci w
szkotach liczba positkéw dziennie moze ulec zmianie. 20. Wykonawca zobowigzuje si¢ do
odbioru zlewek po positkach kazdego dnia. = W przypadku Ztobka i Przedszkola: 1.
Wykonawca bedzie przygotowywal, gotowat, a nastepnie dostarczat i wydawat positki dzieciom
z Przedszkola w Czerwiensku i Ztobka w Czerwiensku. 2. Catodzienny positek obejmuje: a)
$niadania: potrawy mleczne i mleko pochodne, kanapki, wedliny i kietbasy, herbata; b) obiad:
zupa, drugie danie, suréwki, kompot; c¢) podwieczorek 3. Dostawa positkow begdzie odbywac sie
od poniedziatku do piatku z wytaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy, w godzinach
ustalonych z Dyrektorem Ztobka i Dyrektorem Przedszkola. 4. Okre$lona dzienna liczba
positkéw moze ulec zmniejszeniu, w zaleznos$ci od frekwencji dzieci i nie moze woéwczas
stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen. O liczbie positkow
w danym dniu Wykonawca bedzie informowany do wspdlnie ustalonej godziny. W oparciu o
uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bgdzie okreslong liczbg positkow. 5. Wykonawca
bedzie przygotowywat positki z artykutow zakupionych przez siebie. Positki bedzie wykonywat
ze $wiezych warzyw 1 artykutow spozywcezych, posiadajacych aktualny termin waznosci, a takze
z artykutow sezonowych. 6. Do przygotowywania positkow wykonawca bedzie uzywat
produktéw wysokiej jako$ci 1 zawsze $wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznosci,
nabytych w zrodiach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi (wyklucza si¢ sporzadzanie potraw z proszku). 7. Wykonawca bgdzie dostarczat
positki wlasnym srodkiem transportu 1 we wlasnych naczyniach.tj. w specjalistycznych
termosach gwarantujacych wlasciwa ochrong i temperaturg oraz jakos$¢ przewozonych potraw
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. 8. Wykonawca zobowigzany jest
do opracowania jadtospisu z podang gramaturg danego positku na okres 10 dni i dostarczania
Zamawiajacemu na okreslonym przez Zamawiajacego formularzu w ciggu 48 godzin przed
rozpoczeciem nowej dekady (10 dni). Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez
Zamawiajacego nie powodujace istotnych zmian w rodzaju positku beda wigzace dla
Wykonawcy. Jadtospis musi by¢ dostosowany do potrzeb zywieniowych dzieci, np. alergie
pokarmowe, diety dla diabetykéw, zgloszonych przez Dyrektora Ztobka lub Dyrektora
Przedszkola. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci tych samych positkow w ciagu dwoch
tygodni — 10 dni. 10. Positki muszg by¢ przygotowane zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami i normami dotyczacymi Zywnos$ci, w szczegdlnosci z postanowieniami ustawy z dnia
25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia, normami zywnosciowymi, jak rowniez
przepisami prawa w zakresie higieny zywienia. 11. Positki muszg by¢ przygotowane w
najwyzszym standardzie, na bazie produktow o najwyzszej jakosci 1 normami bezpieczenstwa
zgodnymi ze standardami, w jakosci 1 konsystencji potraw odpowiednich dla wieku dzieci.
Positki nie mogg by¢ przygotowane z potproduktow. 12. Produkty w dziennym jadtospisie
muszg by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie
grup srodkoéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach



systemu o$wiaty oraz wymagan jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach. 13. Wykonawca bedzie
przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu 1 warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. 14.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do odbioru zlewek po positkach kazdego dnia. Termin realizacji
zamoOwienia Od dnia 2 stycznia 2020 roku do dnia 31 grudnia 2020 roku.

Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst:

Numer sekcji: 1

Punkt: 1.3)

W ogloszeniu jest: 111.1.3) Zdolnos¢ techniczna lub zawodowa Okreslenie warunkow: 1. O
udzielenie zamowienia moga ubiegac si¢ wykonawcy, ktorzy spetniajg warunki okreslone w art.
22 ust. 1 ustawy Prawo zamowien publicznych, a takze nie podlegaja wykluczeniu w rozumieniu
art. 24 ust. 1 1 2 ustawy Prawo zamowien publicznych. W celu spetnienia warunkow zawartych
w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamoéwien publicznych: 1) W zakresie posiadania uprawnien do
wykonywania okreslonej dziatalnosci — Wykonawca sktada oswiadczenie o spelnieniu
warunkow udziatu w postepowaniu okreslonych w art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004
roku Prawo zamo6wien publicznych. 2) W zakresie posiadania wiedzy i do§wiadczenia —
Zamawiajacy uzna spetnienie tego warunku, jezeli Wykonawca wykaze, iz w okresie ostatnich 3
lat przez uplywem terminu sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy —
w tym okresie), wykonatl co najmniej dwie ustugi na dozywianie, z zalgczeniem dowodow
nalezycie wykonanego zamo6wienia. 3) W zakresie dysponowania odpowiednim potencjatem
technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonywania zamoéwienia — Wykonawca sklada
o$wiadczenie, ze personel uczestniczacy w realizacji przedmiotu zaméwienia posiada aktualne
ksigzeczki zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych wydane przez wlasciwy organ. 4) W
zakresie sytuacji ekonomicznej i finansowej — Wykonawca sktada o§wiadczenie o niezaleganiu z
ptatnos$ciami na rzecz podmiotdéw publicznych i prywatnych. Ocena spetniania w/w warunkow
dokonana zostanie zgodnie z formulg ,,speinia / nie spetnia”, w oparciu o informacje zawarte w
dokumentach lub o$wiadczeniach wyszczegdlnionych w rozdziale VI SIWZ. Z tredci
zataczonych dokumentoéw musi wynika¢ jednoznacznie, iz w/w warunki Wykonawca spetnit.
Zamawiajacy wymaga od wykonawcoOw wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie do
udziatu w postgpowaniu imion i nazwisk 0s6b wykonujacych czynnosci przy realizacji
zamoOwienia wraz z informacjg o kwalifikacjach zawodowych lub do§wiadczeniu tych osob:

W ogloszeniu powinno by¢: 1. O udzielenie zamdwienia moga ubiegac si¢ wykonawcy, ktorzy
spetniaja warunki okreslone w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamdwien publicznych, a takze nie
podlegaja wykluczeniu w rozumieniu art. 24 ust. 1 1 2 ustawy Prawo zamowien publicznych. W
celu spelnienia warunkow zawartych w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamowien publicznych: 2) W
zakresie posiadania wiedzy 1 doswiadczenia — Zamawiajacy uzna spetnienie tego warunku, jezeli
Wykonawca wykaze, iz w okresie ostatnich 3 lat przez uptywem terminu sktadania ofert (a jezeli
okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie), wykonal co najmniej dwie ustugi
na dozywianie, z zataczeniem dowoddw nalezycie wykonanego zamowienia. 3) W zakresie
dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonywania
zamoOwienia — Wykonawca sklada oswiadczenie, ze personel uczestniczacy w realizacji
przedmiotu zamowienia posiada aktualne ksigzeczki zdrowia do celow sanitarno-
epidemiologicznych wydane przez wtasciwy organ. Ocena spetniania w/w warunkéw dokonana
zostanie zgodnie z formulg ,,spelnia / nie spetnia”, w oparciu o informacje zawarte w
dokumentach lub o§wiadczeniach wyszczegolnionych w rozdziale VI SIWZ. Z tresci
zatgczonych dokumentoéw musi wynika¢ jednoznacznie, iz w/w warunki Wykonawca spehnit.

Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst:



Numer sekcji: IV

Punkt: 6.2)
W ogloszeniu jest: IV.6.2) Termin sktadania ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udziatlu w

postepowaniu: Data: 2020-12-06, godzina: 10:00,
W ogloszeniu powinno by¢: 1V.6.2) Termin sktadania ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do

udziatu w post¢powaniu: Data: 2020-12-12, godzina: 10:00,



